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Batidora 
Planetaria
Planetary Mixer

7 litros
Capacidad de tazón

BATI-7
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c)

Rhino Maquinaria S.A. de C.V.
Tel: 55 4429 0229
e-mail: info@rhino.mx
rhino.mx

Distribuido por:
Contacto:
Tel:

Capacidad de tazón

Capacidad de amasado

Velocidades

RPM

Voltaje

Potencia

Material de carcasa

Material de tazón

Material de patas

Tiempo de trabajo

7 litros

600 g

1 - 10

780

127 V 60 Hz

350 W

Hierro fundido

Acero Inoxidable 201

Goma

40 min de trabajo /
20 min de descanso

MODELO BATI-7

a) Ancho: 43 cm

b) Profundidad: 40 cm

c) Altura: 43 cm

d) Diámetro: 23 cm

Peso: 15.7 kg

DIMENSIONES BATI-7

Efectividad en un tamaño compacto – Con potente motor, velocidad 
ajustable, tazón de acero inoxidable y accesorios intercambiables es 
el complemento perfecto para preparar pasteles, bizcochos y pan de 
masa ligera.
Multifuncional - Cuenta con 10 velocidades que te permiten elegir 
distintos ciclos de trabajo, cuenta con 3 accesorios incluidos (gancho 
amasador, paleta mezcladora y globo batidor).
Seguridad - Incluye cubierta transparente de protección, con ella 
podrás visualizar los ingredientes de forma segura. 
Cuenta con 2 años de garantía - Contra cualquier defecto de fabricación.

Diseño exclusivo, más ligero y fácil de transportar VS otras 
batidoras de mayor peso.
Capacidad de hasta 7 litros VS otras batidoras de menor 
capacidad.
Incluye cubierta de protección VS otras batidoras sin protección. 

SERVICIO Y REFACCIONES DISPONIBLES
Contamos con una red de centros de

servicio en toda la república
rhino.mx/servicio.html

V (1-3)
Velocidad baja

V (4-7)
Velocidad media

V (8-10)
Velocidad alta

GANCHO

GLOBO

PALETA

Un gancho de acero 
inoxidable 201 con función 
de amasado para mezclas 
densas, ideal para trabajar 
masa y al imentos sólidos 
pegajosos.

Paleta de acero 
inoxidable 201 
adecuada para piezas 
delgadas y al imentos en 
polvo. Hace la función de 
mezclar ingredientes 
con densidad blanda y 
trabaja a velocidad 
media, ideal para la 
fabricación de pasteles.

Globo de acero 
inoxidable 201 
adecuado para batir 
al imentos l íquidos 
como nata, crema y 
huevo. Hace la función 
de levantar y esponjar 
mezclas l ivianas, y 
puede uti l izarse a 
velocidad media o alta.

Tazón con una capacidad
de 7L y un espesor

de 0.85 mm.


